Unsere Speisekarte wird meist durch saisonale

Speisen oder eine Tagesempfehlung ergdnzt.

Unsere aktuellen Offnungszeiten

Dienstag & Mittwoch RUHETAG

Unsere Bar ist an diesen Tagen geéffnet, nur die Kiiche ist geschlossen.

* %k

Téiglich bis 24 Uhr durchgehend gedffnet
%k kK
WARME KUCHE
11.30 Uhr - 14.00 Uhr und 17.30 Uhr - 21.00 Uhr

Unsere Empfehlung

Tom Kha Gai - Asiatische Hiihnersuppe mit Koriander,
Zitronengras, Ingwer, Limette und Hiihnerbrust

F

Getriiffeltes Kartoffelsupperl mit Speckchip

F ek

% Bauernente im Pfandl serviert, mit Kartoffelknodel,
Rotkraut, glacierten Maroni und Orangensauce

F ek

Rote Rjiben Nudeln mit Feta, Blattspinat < Walniissen

F ek

Geschmorte Kalbsbackerl
auf Rahmpolenta und Rnackigem Wurzelgemiise

F ek

Hausgemachte Spinatknodel mit Tomatenpesto,
Parmesan, gebackenem Rucola und Basilikumbutter

F ek

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrioster

F ek

Winterliches SiifSigkeitenduett

8,90 Euro

6,20 Euro

24,90 Euro

14,20 Euro

18,90 Euro

13,20 Euro

12,90 Euro

7,90 Euro

Bratapfel- SpeRulatius- Tiramisu mit SchoRomousse auf Waldbeerragout



Probieren Sie einen Granggen-Sprizz als Aperitif!!!

Wildpreiselbeersaft, Prosecco, Soda,
Eiswiirfel ¢ Preiselbeeren

5,90 Euro
... oder Altbewihrtes, wie ein Aperol Sprizz, Hugo oder a Glaserl Prosecco. ..

Suppen & Vorspeisen

2 Stiick Kaspressknodel in einer milden Zwiebelsuppe 8,20 Euro
Mango- Karottencremesupperl miz*;genem Stroh 6,20 Euro
Tomatencremesuppe mit Mozzare;;- Krauterpraline 6,20 Euro
Knoblauchcremesuppe mit Weﬂa’fi:;:croutons 6,20 Euro

KAk

Kfare Rindssuppe mit Frittaten, Nudeln oder Leberknodel 5,40 Euro

KAk

Wiirziges Beef Tatar mit Salatgarnitur, Toastbrot f Butter 16,40 Euro
Zarte Scheiben vom Rducherlachs an hausgemachtem 13,20 Euro
Kartoffelrosti und Salatgarnitur mit Joghurt- Dilldip

Hausgemachte Sulze vom Kalbstafelspitz 10,90 Euro
mit einem Kern aus Oberskren, Zwiebeln, Kjirbiskernol und Brot




Unsere Salate

Salatteller ,Zur Post“ - Gemischte, bunte Blattsalate mit Paprika,

Tomaten, Gurken, Kresse, Kornern, Knoblauchbrot I Hausdressing

wahlweise mit: - rosa gebratenen Scheiben vom Rinderfilet 19,60 Euro
- gegrillten, marinierten Garnelen 18,80 Euro
- zarten Hiihnerbrustwiirfeln 17,60 Euro
- gebratenen Kartoffeln, Zwiebel, Speck, 16,40 Euro

Fisch T Vegetarisch

Bauernsalat "Veggie" 16,40 Euro
Rostkartoffeln auf Blattsalaten, mit Paprikg,

Tomaten, Gurken, Kresse, Kornern, Knoblauchbrot I Hausdressing

KAk

Kasnocken mit Rostzwiebeln und Salat 11,90 Euro

KAk

Gebratenes Zanderfilet auf Rote- Riiben- Wasabirisotto 19,80 Euro
mit Wurzelgemiise und Safrancreme

Hauptspeisen
Rosa gebratenes Filetsteak (~220g) mit Pommes Frites, 31,20 Euro
Gemiise im KartoffelRorbchen, Pfeffersauce und Kriuterbutter

KAk

Rosa gebratenes Rumpsteak_ an Pfeffersauce 24,90 Euro
mit Rostkartoffeln, buntem Grillgemiise und Kriuterbutter

KAk

Grillteller mit dem Besten von Rind, Schwein und Hendl, 20,40 Euro
Pommes Frites, Rnackigem Gemiise und Krduterbutter

KAk

Spaghetti Bolognese 11,90 Euro



Hendlfleisch 'Siiss-Wiirzig" in einer mild, 17,60 Euro

fruchtigen Currysauce im Reisring

F ek

Zarter Kalbstafelspitz mit Cremespinat, RistRartoffeln, 19,60 Euro
Schnittlauchsauce T Apfelkren

k:8.2-4

Cordon Bleu mit Pommes Frites und Preiselbeeren 16,40 Euro

F ek

Wiener Schnitzel vom heimischen Schwein 14,20 Euro
mit Petersilienkartoffeln < Preiselbeeren

F

Unser Zwiebelrostbraten - Rosa gebratene Beiriedscheibe 20,40 Euro
vom Rind mit Rostzwiebeln, Speckpohnen und Butterspdtzle

F ek

Deftiger Schweinsbraten im Majoransaftl 13,90 Euro
mit Semmelknodel und Sauerkraut

F ek

Fiakergulasch vom Pinzgauer Jungrind mit Semmelknodel 14,90 Euro

Zum siiflen Schluss

Palatschinken mit Vanilleeis I Schlag 7,60 Euro
Palatschinken mit Marillenmarmelade < Schlag 5,40 Euro
Warmes SchoRoRgichlein mit fliissigem Kern, 8,80 Euro

serviert mit hausgemachtem Himbeereis

F ek

Apfelradl im Bierteig gebacken 7,90 Euro

mit hausgemachtem Zwetschgeneis

Fiir Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder UnvertriglichReiten auslosen Ronnen,
fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter



